VORSPEISEN

KLARE OCHSENSCHWANZSUPPE
Gemiiseravioli

ZIEGENKASE KARAMELISIERT
gegrillter Paprika, Zucchini, Feldsalat, Pinienkerne

HAUSGERAUCHERTES FORELLENFILET
Rote Bete, Kresse, Senfdressing

GEBRATENE GEFLUGELLEBER
Blattsalat, bunte Tomaten

OMELETTE
Rahmpilze, Salat

HAUPTSPEISEN

GRIESNOCKEN MIT FONTINAKASE GRATINIERT
Paprika- Zwiebelgemiise

HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL
Pilzragout, Stidtiroler Speck

ROTBARSCHFILET GEBACKEN
Kartoffel- Lauchgemlise, hausgemachte Mayonnaise

SCHWEINEKOTELETT VOM DUROC

Kréutersenfkruste, Wachtelbohnen, Rotweinzwiebelconfit, Kartoffelkuchen

KALBSBLANKETT
glasierte Karotten, Erbsenreis

RINDERRIPPCHEN GESCHMORT
Spitzkohlgemdiise, Kartoffel- Zwiebelstampf

7,50 €

14,00 €

15,00 €

12,50 €

12,00 €

16,00 €

18,00 €

24,00 €

24,00 €

25,00 €

26,00 €



KANINCHENKEULE VOM GRILL 25,00 €
mariniert in Kokosmilch, Marktgemiise, Kartoffel- Sellerietarte

DESSERT

TOPFENMOUSSE 9,00 €
Pflaumen in Portwein, Passionsfruchteis

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE 9,50 €
Birnenragout, Ingwerschaum

DREI SORTEN HAUSGEMACHTES SORBET 7,00 €

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

SCHNITZEL ,,WIENER ART“ 9,00 €
mit Kartoffelpliree und Karotten

NUDELN 6,00 €

mit Tomatensauce

QUARKKEULCHEN 6,00 €
mit hausgemachtem Apfelkompott

Fiir Allergiker halten wir eine Speisekarte mit allen
kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.
Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal.





